MENU NADAL 2025

APERITIU - amb copa de cava Parxet Brut
Pernil iberic amb pa de coca amb tomaquet
Croquetes de bolets amb neu de formatge parmesa @«

ENTRANT

Sopa d’escudella amb galets farcits
o)
Caneld de carn d’olla amb beixamel trufada i foie ®@%

PLAT PRINCIPAL

Melds de galta de vedella al vi negre amb parmentier de
moniato &
o
Suquet de rap i escamarlans @%

L ES POSTRES - amb copa de cava Parxet Brut

Crema catalana amb trencat de neules @ 40
o)
Coulant de xocolata amb gelat de torré ® & 0@

BEGUDLES

Aigua
Vins D. O. Alella / blanc Pansa Blanca / negre lvori
Cafés, xarrups i dolgos de Nadal

PREU 73€

IVA INCLOS




ENU NAVIDAD 2025

APERITIVO - con copa de cava Parxet Brut
Jamon ibérico con pan de coca con tomate
Croquetas de setas con nieve de queso parmesano ®

ENTRANTE

Sopa de escudella con galets rellenos
o
Caneldn de cocido con bechamel trufada y foie ® #

PLATO PRINCIPAL

Meloso de carrillera de ternera al vino tinto con parmentier de
boniato &
o
Suquet de rape y cigalas =@ =

L. OS POSTRES - con copa de cava Parxet Brut

Crema catalana con crujiente de barquillos ® % 0
o
Coulant de chocolate con helado de turrén ® # 0 ®

BEBIDAS

Agua
Vinos D. O. Alella / blanco Pansa Blanca / tinto Ivori
Cafés, chupitos y dulces de Navidad
x b
g\ D)

PRECIO 73€

IVA INCLUIDO



APERITIU - amb copa de cava Parxet Brut
Pernil iberic amb pa de coca amb tomaquet
Croquetes de bolets amb neu de formatge parmesa @«

ENTRANT

Sopa d’escudella amb galets farcits
o)
Caneld de carn d’olla amb beixamel trufada i foie ®@%

PLAT PRINCIPAL

Melds de galta de vedella al vi negre amb parmentier de
moniato &
o
Suquet de rap i escamarlans @

LES POSITRES - amb copa de cava Parxet Brut

Crema catalana amb trencat de neules @ 40
o)
Coulant de xocolata amb gelat de torré ® & 0@

BEGUDLES

Aigua
Vins D. O. Alella / blanc Pansa Blanca / negre lvori
Cafés, xarrups i dolgos de Nadal

PREU 73€

IVA INCLOS




APERITIVO - con copa de cava Parxet Brut
Jamon ibérico con pan de coca con tomate
Croquetas de setas con nieve de queso parmesano ®

ENTRANTE

Sopa de escudella con galets rellenos
o
Caneldn de cocido con bechamel trufada y foie ® #

PLATO PRINCIPAL

Meloso de carrillera de ternera al vino tinto con parmentier de
boniato &
o
Suquet de rape y cigalas =@ =

1LOS POSTRES - con copa de cava Parxet Brut

Crema catalana con crujiente de barquillos ® % 0
o
Coulant de chocolate con helado de turrén ® # 0 ®

BEBIDAS

Agua
Vinos D. O. Alella / blanco Pansa Blanca / tinto Ivori
Cafés, chupitos y dulces de Navidad

PRECIO 73€

IVA INCLUIDO
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MENU CAP D’ANY 2025

N

Copa de benvinguda

7

ENTRANTS

Mini degustacié d’ibérics i formatges amb pa de coca amb tomaquet

Vol au vent farcit de bavaroise de gambes, alvocat i ous de salmé @
Mini steak tartar 804%

Ericd de mar gratinat farcit de llug i llagostins 2 @
Cilindre de patata amb pulled pork i demiglace de poma

FLS PLATS

Bacalla i gambes sobre crema de llamantol % ® @
Melds de xai al vi negre amb puré de moniato &

LES POSTRES

Mini Sacher de xocolata i melmelada de gerds ® 8 0®
Pastis de formatge amb velouté de nabius ® #

FlL CELLER

Vi blanc Can Matons / Pansa Blanca /D.O Alella
Vi nergre Austum Ecolégico / Tempranillo / D.O Ribera del Duero

Cava Parxet Brut
Cafes i xarrups

Raim de la sort + bossa de cotillo

g/é Musica en directe i festa fins les 3h
NN\
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N N\ 7 T PREU 165€
' IVA INCLOS
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MENU FIN DE ANO 2025

Copa de bienvenida N ~

/

N[

: 2\\!/'

ENTRANTES

Mini degustacion de ibéricos y quesos con pan de coca con tomate ®%
Vol au vent relleno de bavaroise de gambas, aguacate y huevas de salmén@#»%®
Mini steak tartar A0%
Erizo de mar gratinado relleno de merluza y langostinos > @
Cilindro de patata con pulled pork y demiglace de manzana

1OS PLATOS

Bacalao y gambas sobre crema de bogavante % ®
Meloso de cordero al vino tinto con puré de boniato & \

POSTRES \ %

Mini Sacher de chocolate y mermelada de frambuesa ® & 06@ //
Pastel de queso con velouté de arandanos ® &

LA BODEGA

Vino blanco Can Matons / Pansa Blanca /D.O Alella
Vino tinto Austum ecoldgico / Tempranillo / D.O Ribera del Duero

Cava Parxet Brut
Cafés y chupitos

Uvas de la suerte + bolsa de cotillon

// Musma en directo y fiesta hasta las 3h
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: PRECIO 165€
70N IVA INCLUIDO
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MENU INFANTIL
S5€

ENTRANTS
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